Cceur de Rose/7

Menu Prestige officié dans notre Salle 2 Manger Précieénse’

Reine Patience
*

Carpaccio de St-Jacques a ’'Huile d’Olive

Foie Gras Chaud de Canard sur Feuilles d’Epinard

on

Valse de Homard Acadien en Habit Vert, Servie Tiede

Ravioles de Foie Gras de Canard, Jus de Porto & Truffes

*

Bar Sauvage de Nos Cotes, Doré a I’'Huile d’Olive Vierge

on

Troncons de Homard Acadien en Barigoule d’Artichaut

on

Tournedos de Beeuf « Marchand de Vin »

on

Pigeonneau Roti en Cocotte
Gousses d’Ail Confites en Chemise

*

Fromages de Notre Belle France

*

Symphonie Pour Le Palais & Friandises Exquises

150 euros

Avec Joie & Convivialité / Limité a 7 convives

Nos viandes bovines sont d’origine France
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